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PREMIOS EIKON 2018 COMPANIA: Moét Hennessy Argentina (Baron B)
CATEGORIA 11: Eventos AGENCIA DE PR: Feedback PR

CASO: “Prix de Baron B — Edition Cuisine”
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;(Qué es el Prix de Baron B - Edition Cuisine?

El “Prix de Baron B — Edition Cuisine” es un premio que reconoce los mejores proyectos gastronémicos del pais por su
excelencia y su vision transformadora.

Busca destacar aquellos proyectos gastronomicos integrales, y reconocer las historias de los cocineros que estén
transformando su entorno, proponiendo una mirada innovadora y ayudando a crecer a la gastronomia argentina. Una
mezcla especial de atributos, personalidad, actitud y capacidad para la accidn, que se traduce en valores como:

Talento y excelencia
Vision e integracion
Osadia e innovacion
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INTRODUCCION

Lo que Es y lo que No Es?

Il Prix de Baron B Cuisine
NO ES

Solo un concurso
de gastronomia.
Una exhibicion de
consagrados.

Una prropuesta
de inlerés general.
Un evento circunscrito a una
zona o ciidad de Argentina.

El Prix de Baron B Cuisine
ES

Un premio a un provecto v a una
propuesta culinaria innovadora.
Un espacio para reconocer
nuevas visiones transformadoras
de la gastronomia

Un espacio selecto,
curado por expertos.

Un evento federal. que valoriza
la diversidad v la rigueza
de cada region del pats.
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El Prix Cuisine ird creciendo a lo largo de los anos
en cuanto a inscripciones, premiando los mismos
valores y buscando nuevos provectos.
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El jurado ira cambiando cada ano para darle
novedad al mismo, respetando al presidente para
mantener una linea.

El primer ano invitaremos a participar con recetas
elaboradas con un corte vacuno, el segundo con
pescado y el tercero con un corte de cerdo.

CURSOS 4 COCINA

tY e

Ano a ano iremos innovando en el premio al
ganador.
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*Generar credenciales cualitativas asociadas al talento y la excelencia en la cocina.
*Reforzar la asociacion de la gastronomia como el complemento natural del mejor
espumante.

*Generar un nuevo storytelling para Baron B que permita difundir el espiritu
inconformista de su creador y de la marca, y que busque reconocer sus atributos en
cocineros de todo el pais.

eInstalar el “Prix de Baron B — Edition Cuisine” en la agenda de los medios.

eDar visibilidad en redes sociales de influencers, periodistas, medios, sommeliers,
cocineros y otros KOL’s.

eRealizar una amplificacién nacional al “Prix de Baron B —Edition Cuisine”

*Dar a conocer las historias y proyectos culinarios de los 3 finalistas.






PROPUESTA / ESTRATEGIA DE PR
El jurado
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Se convoco a un jurado de excelencia para su primera edicion compuesto por
personalidades de renombre internacional. El presidente del Jurado es Martin
Molteni, prestigioso chef de larga trayectoria nacional que investiga y desarrolla
los fundamentos de la identidad de una nueva cocina argentina; a €l se le sumo
el multipremiado Mauro Colagreco, primer cocinero argentino con tres estrellas
Michelin; Andrés Rosberg, presidente de la Asociacion Internacional de
Sommellerie; e Inés Berton, Tea Blender y creadora de Tealosophy.

Para la segunda edicion contd con algunos cambios en el jurado con respecto al
afo anterior. Continuando Martin Molteni y Mauro Colagreco, sumando dos
nuevos jurados al reconocido chef peruano Mitsuharu “Micha” Tsumura,
embajador mundial de la cocina nikkei y a cargo de Maido; y Marina Beltrame,
primera Sommelier de Argentina, fundadora y directora de la Escuela Argentina
de Sommeliers.

Este jurado de excelencia hizo que la iniciativa sea tomada por la prensa y por
los cocineros como una propuesta superadora.
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Pueden participar todas las personas vinculadas al mundo de la gastronomia
que cuenten con un minimo de 5 anos de experiencia en la actividad: desde
chefs ejecutivos, chefs propietarios, chefs de partida, y cocineros de hoteles,
restaurantes, clubes, catering o escuelas

Cada participante debe enviar una carta de intenciéon explicando por qué
considera que su proyecto es transformador, inspirador y contribuye al
desarrollo del oficio de la cocina y el medio en la Argentina.

Cada candidato debe acompafar esa carta con una receta elaborada a base de
una proteina definida por el Jurado que tendra que ser acompanada por 3
guarniciones y hasta 2 salsas. A través de este plato, el concursante podra
sintetizar su proyecto ya que debera estar acorde a la filosofia del mismo y
mostrar productos locales. Ademas, el chef debera maridar su plato con una de
las tres variedades de Baron B: Extra Brut, Rosé o Brut Nature explicando por
qué cree que es la mejor eleccion.
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IMPLEMENTACION
El Concurso

Te invitamos
al lanzamiento del

Baron B
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<ores proyectos gastronomicos
J -emio que busca reconocer los mejores mu_\g‘n.lu'\ \. )
e ey su excelencia y su vision transformadora.

del pais por

Jueves 12 de abril / 11hs
La Bourgogne Ayacucho 2027

ia de un jurd e lujo:
(Contaremos con la presencia de un jurado de luj
reco, Martin Molteni y Andrés Rosberg.

Inés Berlon, Mauro C

RSVP: sofia@feedbackpr.com.ar

El “Prix de Baron B — Edition Cuisine” esta dividido en 4 etapas, cada una de las
cuales esta acompanada por diferentes acciones de comunicacion:

v" Lanzamiento

v" Seleccion de finalistas
v" Evento Final

v" Premio

Para presentar la lera Edicién del “Prix de Baron B — Edition Cuisine” se hizo un
evento de lanzamiento del concurso en La Bourgogne para presentar a los
jurados y la dinamica. Entre los invitados al evento se encontraron periodistas
especializados, influencers, los principales medios del interior y un comité de
especialistas. Asistieron mas de 60 personas.

Se invito a viajar a Buenos Aires a hacer la cobertura a:

Los Andes, Diario Rio Negro
MDZ Radio / MDZ On Line, La Capital de Rosario
La Voz del Interior Sobremesa (Canal 3 de Rosario)

Canal 12 de Cordoba, La Capital de Mar del Plata.
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Comité WOM

Para el lanzamiento cred y se puso en marcha de un comité WOM, integrado por

periodistas que ayuden a difundir el concurso en sus diferentes etapas. Algunos

de los periodistas que son integrantes de dicho Comité son:
Alejandro Maglione Flavia Fernandez

‘ Elisabeth Checa Revista Maleva
Maria de Michelis Fabricio Portelli
< Baron B | Sebastian Rios Alejandro Iglesias
Rodolfo Reich Alicia Delgado
’ ‘ Joaquin Hidalgo Francisco Miranda César
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Cada miembro del Comité WOM se debera comprometer como minimo a:

* 1 posteo por etapa (anunciar lanzamiento, finalistas y ganador)

* Posteo de cada uno de los video de los finalistas

» Colaborar con notas en medios en los que estén participando o con los que
estén relacionados
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Seleccion de los finalistas

4, Be8ER CONMODERACION.

Juan Cruz Galetto }‘

JODERACION. PROHIBIDASU VENTA A MENORES DEBIANO!

. (" J

K62 Courtois
) - X
BEBER CONMODERACION. PROMIBIDA SU VENTA A MENORES DE 18 ANOS.

Las aplicaciones de los cocineros que se presentaron fueron evaluados
por el jurado y se seleccionaron 3 finalistas que avanzaron a la
siguiente etapa del concurso.

Se hizo una difusion de los finalistas a través de la prensa, sitio web y
redes sociales, con especial foco en la ciudad/provincia del proyecto
seleccionado.

Posteriormente, con cada finalista, se hizo una produccion especial
individual que se compartio en las redes sociales de Baron B para que
las personas los conozcan en detalle. Esta produccion especial consiste
en un video del finalista en su ambito de trabajo y cocinando el plato
recomendado en su propuesta.
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Evento Final
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Te invitamos a participar de la final del

Prix de Baron B — Edition Cuisine

Jueves 30 de agosto

Hotel Alvear Icon - Aimé Painé 1130

Degustacién de platos y presentacién proyectos

12 h. - Crystal Bar, piso 31°

Anuncio del ganador
19.30 h. - Sunny Yard, PB

Dress code: Cocktail
RSVP: Martina Siegrist

msiegrist@chandon.com.ar

#PrixBaronB

El Evento final consté de dos instancias en el Alvear Icon de Puerto
Madero. Se realizé al mediodia la final con los Jurados, el Comité
WOM e invitados especiales. Donde los tres chefs que provienen de
tres entornos diferentes: las sierras de Cordoba, la Costa Atlantica y los
Esteros del Ibera, cocinaron para el Jurado los platos que habian
propuesto al momento de enviar su carta de intencion para participar
de este premio y presentaron sus proyectos gastronomicos, mostrando
la diversidad de la gastronomia nacional.

Los tres platos y las presentaciones fueron evaluados por el jurado de
excelencia. Luego de una tarde de deliberacion, por la noche en un
evento en el que se reunieron mas de 150 invitados, el jurado dio a
conocer el nombre del ganador.



IMPLEMENTACION
Evento Final

Patricia Courtois fue la ganadora de la primera edicion del “Prix de
Baron B - Edition Cuisine”, distinguiendo el trabajo que viene
realizando la chef oriunda de Buenos Aires en la Hosteria Rincén del
Socorro de Esteros del Iberd, en contacto con los productores y en
sintonia con el entorno natural de Corrientes.

El concurso, también permitié descubrir a Juan Cruz Galetto, chef de
Estancia Las Canitas en el Valle de Calamuchita de Cérdoba, que pudo
dar a conocer a nivel nacional su intensa labor en las Sierras de

Cordoba donde se rescatan tradiciones culinarias y productos salvajes.

J / e s También fue finalista Patricio Negro, chef del prestigioso Sarasanegro
Bf s R Y — " de Mar del Plata, que sorprendi6 a todos presentando una receta que
7 | combinaba lo mejor del mar con la proteina vacuna, que fue

- S | reglamentaria en 2018.

1 | e = Se invito especialmente a La Voz del Interior, Canal 12 de Cdrdoba, La
Capital de Mar del Plata y La Capital de Rosario a viajar a hacer la
cobertura de la final.






RESULTADOS

223 REPERCUSIONES EN MEDIDS: LAS CLAVES

I.EI'IZEI'I'IiEI'ItIJI HE FEDEFEUSiDHES ° Innovador concurso de cocina que busca premiar a proyectos gastronémicos diferenciandose
Anuncio finalistas: 38 repercusiones de otros premios.

EtEDE Fil'lEIlZ 88 FEDEFEUSiUﬂES ° Jurados de renombre. Mauro Colagreco como integrante del jurado. Fue la gran atraccion
para la convocatoria y para generar notas de despliegue. Presencia de los jurados en el

REEUPERD T[ITAI_ lanzamiento y en la final.

$18.991.709 (VAP)

° El proceso durd 6 meses lo cual permitié generar distintas instancias de comunicacion.

SE FEEI“ZEFIJI'I' ° Patricia Courtois, la cocinera ganadora de la lera Edicion es querida por la prensa. Ganadora
] ' con un perfil atractivo para los medios: gran trayectoria y algo interesante para contar
“] entrevista a EU'EQFEEU (Proyecto Iberd). No habia tenido mucha difusidon hasta el momento. Buena vocera, calida y
IH 3 PEItFiBiEI EDUFtUiS amable con los periodistas.
4 d JLIEII'I EI"LIZ EEIlEttEI ° Tres finalistas respetados por la prensay por sus pares.
° Invitacion a medios del interior a cubrir el lanzamiento y la final. Concurso Federal.

° Formacién de un Comité con los periodistas claves.

Baron B , : , ,
® Representacion de diferentes gastronomias autoctonas.
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